Informacje o bezpieczenstwie produktu.
Bezpieczenstwo produktow do domu i ogrodu jest kluczowe, zwtaszcza w
kontekscie ich wptywu na zdrowie i bezpieczenstwo uzytkownikow.

e Trzymac z dala od matych dzieci.

e Ciezkie przedmioty trzymaj z dala od miejsc, gdzie bawig sie dzieci.

e Umieszczaj ostre lub kruche przedmioty poza zasiegiem dzieci.

e Bezpieczenstwo dzieci i zwierzat - Unikaj matych, fatwych do potkniecia elementow.

e Nadaje sie do kontaktu z zywnoscia.

e Przedmioty wykonane z materiatow fatwopalnych (np. drewno) trzymac z dala od ognia.
e Z produktem nalezy postepowaé zgonie z oznaczeniami na etykiecie.

e Produkt wielokrotnego uzytku.

e Produkty do kontaktu z zywnoscig powinny by¢ przechowywane w suchych, czystych i
chtodnych miejscach, aby unikngé zanieczyszczenia. Opakowania powinny by¢ szczelnie
zamkniete, aby zapobiec przenikaniu zanieczyszczen z otoczenia.

e Unikaj przecigzania.

e Przedmioty wykonane z metalu lub szkta mogg mie¢ ostre krawedzie, dlatego nalezy
zachowac ostroznosc¢ przy obchodzeniu sie z nimi, zwtaszcza w przypadku dzieci lub
zwierzat.

e Stabilnosé: Upewnij sig, ze przedmiot jest stabilny i nie fatwo sie przewraca, zwtaszcza te,
ktére znajdujg sie w poblizu powierzchni fatwych do przesuniecia.

e Przechowywanie: Szkto moze tatwo sie sttuc, dlatego przechowuj tego typu przedmioty w
miejscach, gdzie nie bedg narazone na upadek.

e Regularnie sprawdzaj stan techniczny przedmiotu.
e Przechowuj przedmioty sezonowe w odpowiednich warunkach, by unikng¢ ich degradacji.

e Utylizuj uszkodzone lub zuzyte dekoracje zgodnie z przepisami.

Deska do kuchni

Utrzymuj deske w czystosci, regularnie jg myjgc po kazdym uzyciu, aby zapobiec
rozwojowi bakterii.

e Wybieraj deski wykonane z materiatow bezpiecznych dla zywnosci, unikaj tych z
nieznanych lub potencjalnie toksycznych tworzyw.

e Regularnie dezynfekuj deske, szczegdlnie po kontakcie z surowym miesem,
drobiem lub rybami, uzywajgc do tego odpowiednich srodkow.

e Unikaj uzywania tej samej deski do krojenia surowych i gotowych produktéw
spozywczych, aby zapobiec kontaminacji krzyzowej.



Sprawdzaj deske pod katem uszkodzen, takich jak gtebokie rysy czy pekniecia,
ktore mogg stanowic¢ siedlisko bakterii. W razie potrzeby wymien deske na
nowa.

Regularnie wymieniaj deski, zwtaszcza te wykonane z drewna lub tworzyw
sztucznych, ktore z czasem ulegajg zuzyciu i trudniej utrzymac je w czystosci.
Nie uzywaj desek do krojenia jako podktadki pod gorgce naczynia, poniewaz
moze to spowodowac ich uszkodzenie lub wydzielanie szkodliwych substancji.
Zabezpiecz deske przed dostepem dzieci, szczegdlnie jesli uzywasz ostrych
nozy podczas krojenia.

Upewnij sie, ze deska jest stabilna podczas krojenia, aby unikng¢ poslizgniec€ i
potencjalnych skaleczen.

Jesli deska posiada gumowe ndzki, regularnie sprawdzaj ich stan, aby zapewnic¢
stabilno$¢ podczas uzytkowania.

Podczas recznego mycia deski, unikaj uzywania ostrych ggbek lub druciakow,
ktore mogq zarysowac powierzchnie.

Jesli deska jest przeznaczona do mycia w zmywarce, upewnij sie, ze
temperatura nie jest zbyt wysoka, aby unikng¢ deformaciji.

Nie uzywaj desek do krojenia do innych celéw niz przygotowywanie zywnosci,
na przykfad jako podktadki do ciecia materiatéw ni spozywczych.

W przypadku desek drewnianych, regularnie je olejuj olejem przeznaczonym do
kontaktu z zywnoscig, aby zapobiec wysychaniu i pekaniu.

Jesli uzywasz desek bambusowych, unikaj ich nadmiernego moczenia,
poniewaz mogg chtong¢ wode i pecznied.

Unikaj przechowywania desek w wilgotnych miejscach, aby zapobiec rozwojowi
plesni i bakterii.

Wybieraj deski o odpowiedniej wielko$ci, dostosowanej do rodzaju
przygotowywanych produktéw, aby zapewni¢ wygode i bezpieczenstwo
uzytkowania.

ZwroC uwage na to, czy deska posiada rowek na obrzezach, ktory zapobiega
wylewaniu sie sokéw podczas krojenia soczystych owocow i warzyw.

Jesli uzywasz desek szklanych, zachowaj szczegblng ostroznos¢, poniewaz
mogaq tepi¢ noze.

Upewnij sie, ze deska do krojenia jest odpowiednio oznaczona, jesli jest
przeznaczona do konkretnych rodzajow zywnosci (np. mieso, warzywa).



